Menuvorschlage

Gasthaus Jarck

Yvonne und Holger Jarck
Breitenwisch 3 21709 Himmelpforten
Tel: 04144/5421 Fax: 04144/3650
www.gasthaus-jarck.de
info@gasthaus-jarck.de

/ Offnungszeiten: \

Dienstag bis Sonntag
Fur kleine und groRe Gruppen
nach Vereinbarung

Mittwoch und Sonntag
Ab 17.00 Uhr ist die Gaststatte getffnet.
Unsere reichhaltige Speisekarte
ladt zum Schlemmen ein.
Anmeldung ist nicht erforderlich

\ Montag Ruhetag /




Lieber Gast, lieber Freund,

mit den folgenden Mentivorschlagen mochten wir Dir unser reichhaltiges
Speisenangebot vorstellen. Gerne stehen wir Dir bei der Planung und
Ausfiihrung Deiner Feier oder Veranstaltung mit Rat und Tat zur Seite.

Diese Vorschlége sind fir ein einheitliches Essen ab 10 Personen ausgearbeitet.
Selbstverstandlich stellen wir Dir auch ein Ment deinen Winschen entsprechend
zusammen.

In einem personlichen Vorgesprach planen wir gemeinsam den besonderen Tag.
Wir besprechen dann alle Details wie Datum, Uhrzeit, Personenzahl, TischgroRe,
Menuauswahl, die dazu passenden Getrénke, Servietten und Kerzenfarbe,
Dekoration und so weiter.

Im Menupreis enthalten sind: Vasen mit Schnittblumen, Kerzen und Servietten.
Blumengestecke kdnnen gegen Aufpreis bestellt werden.

Angemeldete Personen, die einen Tag vor der Veranstaltung nicht abgemeldet
sind, werden mit einem Kostenbeitrag in Hoéhe des Men(s berechnet.

Wir freuen uns, zum Gelingen Deiner Feier
oder Veranstaltung beitragen zu kénnen.

Familie Yvonne und Holger Jarck

Feiern, Veranstaltungen, ... planen und geniel3en
Damit der besondere Tag den eigenen Winschen entspricht und unvergesslich wird,

empfiehlt es sich einen Termin firs ,,Besprechen* mit uns zu vereinbaren,
damit wir gemeinsam genug Zeit haben, alles in Ruhe zu planen.
Anruf genligt - und wir vereinbaren einen Termin

Stand 01.10.2010



\orspeisen:

Schinken an Melone
Katenschinken an Honigmelonenspalten, Baguettebrot und Butter

Parmaschinken an Melone
luftgetrockneter Parmaschinken an Honigmelonenspalten,
Baguettebrot und Butter

H&ahnchenbrustfilet an Feldsalat
gebratenes Hahnchenbrustfilet an Feldsalat mit Vinaigrette, Croutons,
Baguettebrot und Butter

Forellenfilet
gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich,
Baguette und Butter

Geraucherter Lachs
Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich, Baguettebrot und Butter

Graved Lachs
hausgebeizter Lachs auf Kartoffelrosti mit Krautersenfsauce

Raucherfischteller
Aal, Lachs, Forelle und frische Nordseekrabben mit Sahnemeerrettich,
Baguettebrot und Butter

Krabbencocktail
Frische Nordseekrabben auf Salatbouquet mit Cocktailsauce,
Baguettebrot und Butter

Gebratener Lachs auf Blattspinat
Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Hollandaise Uberbacken, Salzkartoffeln

Riesengarnelen
Riesengarnelen in Knoblauchdél gebraten, Baguette und Dip's

3,90

5,30

4,30

4,50

4,50

4,90

5,50

5,90

5,90

5,90



Suppen:

Wir servieren unsere Vorsuppen in der Terrine.

Klare Vorsuppe
Kraftige Rindfleischbriihe mit Fleischkl6Rchen, Eierstich, Spargel und Méhren

Lauchcremesuppe
Cremesuppe von Porree mit Fleischkl6Rchen und Sahnehaube

Spargelcremesuppe
Spargelcremesuppe mit Spargelstiickchen, Fleischkléfichen und Sahnehaube

Tomatencremesuppe
Tomatencremesuppe mit Fleischkld3chen, Reis und Sahnehaube

Champignoncremesuppe
Rahmsuppe mit Champignonkdpfen, FleischkléRchen und Sahnehaube

Brokkolicremesuppe
Brokkolicremesuppe mit Brokkolirdschen, Fleischklé3chen und Sahnehaube

Karotten-Selleriecremesuppe
Rahmsuppe mit Karottenstreifen, Selleriestreifen und Sahnehaube

Kartoffel-Lauch-Suppe
Kartoffelsamtsuppe mit Lauchstreifen, Kochschinkenstreifen und Sahnehaube

Pfifferlingscremesuppe
Samtsuppe von Pfifferlingen mit Sahnehaube

Steinpilzcremesuppe
Rahmsuppe mit Steinpilzen und Sahnehaube

Suppen (Saison):

Kurbiscremesuppe
Cremesuppe mit Kirbiswiirfel, gerdsteten Kirbiskernen und Sahnehaube

Steckriilbencremesuppe
Cremesuppe mit Steckriibenwirfel, Kochschinkenstreifen und Sahnehaube

Maiscremesuppe
Cremesuppe von Zuckermais mit Maiskdrnern und Sahnehaube

Gerne servieren wir die VVorsuppe auch in Portionstassen.
Ab 1,80 € pro Person.

2,30

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

3,00

3,00

2,00

2,00

2,00

Selbstverstandlich bieten wir die Suppen auch zum Sattessen mit Baguettebrot an.

Preise auf Anfrage.
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Hauptgerichte:

,,Deftiges und Hausmannskost**

Erbsensuppe € 6,50
deftige Erbsensuppe mit reichlich Einlage

Woarstchen € 990
Wiener Wirstchen mit Kartoffelsalat und Speckkartoffelsalat

Bauernplatte € 10,50
deftige Aufschnittplatten mit Mett, Rotwurst, Leberwurst, Siilze,
Mettwurst und Schinken, Kéaseplatte, Rihrei, Brot und Butter

Eisbein € 12,00

Gepokeltes und angerduchertes Eisbein, kross gebraten,
mit Sauerkraut, Kartoffelptiree und Erbsenplree

Hochzeitssuppe € 12,50
Klare Rinderkraftbriithe mit Rindfleischwiirfel, Fleischkl6Rchen und Spargelstiickchen
dazu servieren wir: Butterreis, Salzkartoffeln, Rosinen, Backpflaumen, Brot und Butter

Hochzeitssuppe mit ,,Fattstick* € 13,90
In der Terrine: Klare Rinderkraftbriihe mit Fleischkl6chen, Spargelstiickchen, Méhren,
Auf Platten und in Schisseln: Zarte Rindfleischscheiben, MeerrettichsoRe,

Salzkartoffeln, Butterreis, Rosinen, Backpflaumen, Hochzeitsstuten und Butter

Grunkohl € 12,50
mit Kohlwurst, Kasseler, gerduchertem durchwachsenem Speck,
gerdaucherte Schweinebacke, Salzkartoffeln, Rostkartoffeln und siiRe Kartoffeln

Gulasch € 12,50
Gulasch von Rind und Schwein mit frischen Champignons, bunte Gemdiseplatte,
Apfelrotkohl, Nudeln und Salzkartoffeln

Labskaus ,,Seemanns Art* € 12,50
Puree von gepokelter Rinderbrust und Kartoffeln,
dazu Spiegeleier, Rollmdpse, Rote Beete und Gewlirzgurken

Huhnerfrikassee € 12,50
Zarte H&ahnchenfleischstiickchen mit Spargelspitzen und Erbsen in Sahnesauce,
dazu Butterreis, Salzkartoffeln und Gemuseplatte

Birnen, Bohnen und Speck € 11,90
Geréucherter Bauchspeck, gekochte Birne, griine Bohnen in Sud und Salzkartoffeln
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Hauptgerichte:

., Fisch*

Gedunstetes Lachsfilet € 15,90
Lachsfilet mit Gemdisestreifen, Garnelen, Krautersauce, Salzkartoffeln und Salatteller

Lachs auf Blattspinat € 14,90
Lachsfilet auf Rahmblattspinat mit Sauce Hollandaise tiberbacken und Salzkartoffeln

Brataal € 17,90
Gebratener Aal mit Bratkartoffeln und Rohkostsalatplatte mit Dressing

,Hamburger Pannfischplatte** € 16,50
Gebratene Fischfilets von Rotbarsch, Scholle, Limandes und Steinbeisser,
dazu Senfsauce, Salzkartoffeln und Gurkensalat

Fischplatte € 17,50
Verschiedene Sorten Fischfilet -gebraten- , Lachs auf Blattspinat,

Scampis, Garnelen, Calamares, frische Nordseekrabben,

Krabbensauce, Dill-Weillweinsauce, Senfsauce,

Salatteller, Reis und Salzkartoffeln

. Wild“

Hasenbraten € 16,90
Gebratene Hasenkeulen und rosa gebratene Hasenrtickenfilets mit frischen Champignons,
Wacholderrahmsauce, Rosenkohl, Apfelrotkohl, Rahmwirsing, Kroketten, Salzkartoffeln,
mit Preiselbeeren gefullte Friichte

Hirschkalbskeule und Ricken € 16,90

Gebratene Hirschkalbskeule und Hirschmedaillons, mit frischnen Champignons,
Wildrahmsauce, Rosenkohl und Brokkoli, Apfelrotkohl, Kroketten und Salzkartoffeln,
mit Preiselbeeren gefillte Friichte

Wildschweinbraten € 16,90
Wildschweinbraten mit frische Champignons, Wildrahmsauce, Apfelrotkohl,
Rosenkohl und Brokkoli, Kroketten, Salzkartoffeln, mit Preiselbeeren gefillte Friichte

Rehbraten € 18,40
Rehkeule gebraten, frische Champignonkopfe, Sauce, Apfelrotkohl,
Rosenkohl und Brokkoli, Kroketten, Salzkartoffeln, mit Preiselbeeren gefillte Friichte

Wildplatte ,,Forster Art* € 23,90
Wildschweinbraten, Hasenrlickenfilet, Wildente und Rehmedaillons

mit Pfifferlingen, Apfelrotkohl, Rosenkohl und Brokkoli, Schmandbirne,

Preiselbeeren, KartoffelkloRe und Salzkartoffeln

-5-



Hauptgerichte:

,,Gefligel*

Hahnchenbrustfilet in Rahm € 12,90
Héahnchenbrustfilet mit Porree in Sahnesauce, dazu Spatzle, Salzkartoffeln
und Eisbergsalat mit Mandarinenspalten in Rahm

Hahnchenplatte ,,Gartnerin Art* € 12,90

Gebratene Hahnchenkeulen und H&hnchenbrustfilet mit Ofengemdise
(Zucchini, Paprika, Champignons, Auberginen, Tomaten und Zwiebeln mit Ké&se tberbacken),
Salzkartoffeln und Tomatensauce

Geflugelvariation € 14,90
Putenbruststeaks mit gebackenen Friichten,

Hé&hnchenbrustfilet mit Krauterbutter und Kése iberbacken,
Hahnchen-Paprika-Ananas-Spie3, Chicken Crossies,

Currysauce, Kokossauce, Butterreis, Salatteller

Puten-Platte € 1450
Pute in 3 Variationen: Putenschnitzel, Putensteak und Putenbraten, frische Champignons,
gebackene Friichte, Bratensauce, Rahmsauce, Gemiseplatte, Kroketten und Salzkartoffeln

Putengeschnetzeltes ,,Bombay*“ € 13,50
Putenbruststreifen in Curryfruchtsauce, gebackene Friichte, Butterreis,
Eisbergsalat mit Mandarinenspalten in Rahm

Entenbraten € 15,50
Kross gebratene Ente, rosa gebratene Entenbrust, Sauce, Apfelrotkohl,
Brokkoli und Rosenkohl, Kroketten, Salzkartoffeln mit Preiselbeeren gefullte Friichte

Entenbrust ,,Orange* € 16,50
rosa gebratene Entenbrust mit Orangensauce, glasierten Orangenfilets, Apfelrotkohl,
Rosenkohl, Kroketten, Salzkartoffeln mit Preiselbeeren gefillte Frichte

Gansebraten € 16,50
Kross gebratene Gans, Apfel und Rosinenfullung, Sauce, Apfelrotkohl, Rosenkohl,
Kartoffelknddel, Salzkartoffeln mit Preiselbeeren gefillte Frichte

Gansebrust ,,Pfalzer Art* € 16,90
Gansebrust mit Weinsauerkraut, glasierten Weintrauben und Kréuterkartoffelplree

Wildenten € 17,90

Kross gebratene Wildenten mit Sauce, glasierten Weintrauben, Apfelrotkohl, Rosenkohl,
Salzkartoffeln und Mandelkroketten



Hauptgerichte:

,,Fleischgerichte*

Rahmschnitzel € 12,50
Schweineschnitzel mit frische Champignons, Rahmsauce, bunte Gemuseplatte,
Kroketten und Salzkartoffeln

Schnitzelauswahl € 13,90
Schweineschnitzel mit frischen Champignons, Putenschnitzel mit gebackenen Friichten

und Hahnchenbrustfilet mit Ananas und Kdse tberbacken, Rahmsauce,

bunte Salatplatte mit Dressing, Bratkartoffeln und Kroketten.

Gemischter Braten € 14,50
Rinderschmorbraten, Schweineschinkenbraten, Kasselernackenbraten und Putenbrustbraten,
frische Champignons, Bratensauce, bunte Gemuseplatte, Kroketten und Salzkartoffeln

Rinderrouladen € 15,00

Rinderrouladen mit frischen Champignons, Rouladensauce, bunte Gemiseplatte,
Apfelrotkohl, Kroketten und Salzkartoffeln

Rouladenplatte € 15,90
kleine Rinderrouladen mit Speck, Zwiebeln und Gewurzgurke geflit,

kleine Schweinerouladen mit Ananas und Sauerkraut geftillt,

kleine Putenbrustrouladen mit Schinken und Frischkase gefullt,

dazu Sauce, Champignons, Rahmwirsing, Rotkohl, Salzkartoffeln und Kroketten

Sahnegeschnetzeltes € 12,90
Zarte Schweinefleischstreifen in Sahnesauce mit frischen Champignons,
bunte Gemiiseplatte, Reis und Salzkartoffeln

Filettopf € 15,50
Schweinefiletstreifen mit frischnen Champignons in Sahnesauce dazu Gemiseplatte,
Reis und Salzkartoffeln

Pikante Fleischpfanne € 15,00
Rinder-, Pute- und Schweinefleischstreifen mit Champignons, Zwiebeln und Paprika

in pikanter Pfefferrahmsauce, Kartoffelrosties, Salzkartoffeln

und Eisbergsalat mit Mandarinenspalten in Rahm

Sauerbraten € 13,90
Sauerbraten mit Salzkartoffeln, Rotkohl, Rosinen und Sauce



Hauptgerichte:

,,Fleischgerichte*

Steak-Platte € 16,90
Roastbeef im ganzen, Schweinefilet im ganzen, Schweinefilet im Schinkenmantel,
verschiedene Steaks von Rind, Pute und Schwein, Chicken crossies,

frische Champignons, Kréuterbutter, Sauce Bearnaise, Pfeffersauce,

bunte Gemdiiseplatte, Bratkartoffeln und Salzkartoffeln

Filetplatte € 18,90
Rinderfilet im ganzen gebraten und als Medaillons,

Schweinefilet im Schinkenmantel, Schweinefilet im ganzen gebraten und als Medaillons,
frische Champignons, Kréuterbutter, Pfeffersauce und Sauce Bearnaise,

bunte Gemdiseplatte, Herzoginkartoffeln und Salzkartoffeln

Grillplatte € 16,90
Medaillons von Rind, Pute und Schwein, Grillspeck, Grilltomate, Grillwirstchen,
Steaksauce, Pfeffersauce, Pellkartoffel mit Sour creme, Bratkartoffeln und Knobibaguette

Schweinefilet € 15,50
Schweinefilet im ganzen gebraten, Sauce Hollandaise, Kartoffelgratin und Kaisergemise

Schweinelendchen € 15,50
Medaillons vom Schweinefilet in Sahnesauce mit Krauterbutter und Kase iberbacken,
Kartoffelrgsties, Rohkostsalatplatte mit Dressing

Schweineruckensteaks ,,Grofmutter Art* € 13,90
Schweineriickensteaks auf dicken Bohnen mit Schinkenwiirfeln, Krauterbutter und
gebratenen Sesamkartoffeln

Schweineruckensteaks ,,Picatta“ € 14,30
Schweineriickensteaks in Kase-Eihille, Tomatensauce,
grine Bandnudeln und Salatplatte mit Dressing

Lamm-Platte € 16,50
geschmorte Lammkeule, Lammkoteletts und Lammriicken unter der Krauterkruste,
Rosmarinsauce, Champignons, Speckbohnen, Salatteller, Sahnekartoffeln und Salzkartoffeln

Kalbsricken € 18,90
Kalbsriicken im ganzen, mit frischen Champignons in Rahm,
Gemdseplatte, Salatteller, Salzkartoffeln und Mandelkroketten



Hauptgerichte:

,,Fleischgerichte*

,Germanenschmaus* (in der Bratpfanne serviert)
Rinderhuftsteaks, Schweineriickensteaks, Lammkoteletts, Hahnchenkeulen,
Bohnen im Speckmantel, kleine gebackene Kartoffeln und Zwiebelsauce

.Bauernpfanne* (in der Bratpfanne serviert)
Krustenbraten, kleine Rostbratwirste, kleine Haxen, kleine Frikadellen
auf Schmorsauerkraut und Bratkartoffeln

Schlemmertopf
Schweineschnitzel, Medaillons vom Schwein, Hahnchenbrustfilet (natur),
Chicken crossies, frische Champignons, Késesauce und Bratkartoffeln

Schweinefilet ,,ktsst* Hahnchenbrust

Schweinefiletmedaillons, Hdhnchenbrustfilet

mit tropischen Friichten und Kase tberbacken, frische Champignons in Rahm,
Bratkartoffeln und Rohkostsalatplatte mit Dressing

,,uberbackene Fleischpfanne*

€ 1550

€ 14,50

€ 15,50

€ 15,50

€ 1550

Gyros, Schweinefiletmedaillons und Champignons in Krauterbutter mit Kése tberbacken,

dazu reichen wir Pfeffersauce, Kartoffelrosties und Salatplatte mit Dressing

Land und Meer

Rinderfiletmedaillons, Schweinefiletmedaillons,
Wildlachsfilet und Garnelen mit Knoblauch,

frische Champignons, Sauce Hollandaise, Pfeffersauce,
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln und gemischter Salatteller

Gyrosplatte

Gyros, Gyros in Tomatensauce mit Kése tberbacken, Krautsalat, Tzatziki,
Oliven, Peperoni, Schafkéase, Zwiebeln, Fladenbrot, Gemusereis, Pommes frites,
Zum Abschluss einen Ouzo

Mixed Grill
Schweinemedaillons, Frikadellen, Putenbruststeaks, Spiegelei,
Bratkartoffeln und Bohnen im Speckmantel

Ratsherrenplatte
Steaks von Pute, Schwein und Rind, Schweineschnitzel, Sauce Bearnaise,
Gemuseplatte und Pommes frites

€ 17,50

€ 14,00

€ 13,50

€ 16,90



MenuUauswahl:

Menu | € 20,90
l. Lauchcremesuppe
Il.  Rinderroulade, Hahnchenbrustfilet mit Friichten und Kase tiberbacken,
Schweineschnitzel, frische Champignonkdpfe, Rahmsauce,
Rouladensauce, Rotkohl, bunte Gemdiseplatte, Kroketten und Salzkartoffeln
1. Mousse au Chocolat

Menu 11 € 23,50
l. Geréuchertes Forellenfilet mit Preisselbeersahne und Baguette
Il.  Schweinefilet im Ganzen gebraten, Wildschweinbraten, geflltes
Hé&hnchenbrustfilet, frische Champignons, Saucen, Rotkohl, bunte Gemuseplatte,
Kroketten und Salzkartoffeln
[1l.  Zitronencreme

Menu 11 € 26,50
l. Klare Vorsuppe
Il.  Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Hollandaise tiberbacken, Salzkartoffeln
I1l.  Schweinefilet im Ganzen, Génsekeule und Lammbraten, Saucen, Rotkohl,
Brokkoli und Rosenkohl, Kartoffelgratin und Kroketten
IV. Welfenspeise

Menu IV € 28,90
l. Geréucherter Schinken an Honigmelone
Il.  Pfifferlingscremesuppe
I1l.  Rinderfilet im Ganzen, Flugentenbraten, Frischlingskeule, Saucen, Rotkohl,
Rosenkohl und Romanesco, Mandelkroketten und Salzkartoffeln
IV. Apfelbeignets mit Vanilleeis und Vanillesauce

Menu V € 31,90
l. Krabbencocktail mit Baguette
I1.  Steinpilzcremesuppe
I1l.  Geschmorte Lammkeule, gebratene Rehkeule, Medaillons vom Rinderfilet,
Saucen, Gemduseplatte, Feldsalat an Vinaigrette, Kartoffelgratin und Kartoffeln
IV. Variation von 3erlei Mousse

Menu VI € 36,90
l. Raucherfischteller von Aal, Forelle, Lachs und Krabben
Il.  Gebratenes Hahnchenbrustfilet an Feldsalat
I1l.  Riesengarnelen in Knoblauchdl gebraten, Baguette und Dip’s
IV. Zitronensektsorbet
V. Rinderfilet im Ganzen und Medaillons mit frischen Champignonkdpfen,
Pfeffersauce, Gemdiseplatte und Herzoginkartoffeln
VI. Vanilleeis mit eingelegten Friichten und Weinschaumsauce

Menu (Saison):

Spargel zum Sattessen (1. Mai bis 24. Juni) € 21,90
l. Spargelcremesuppe
Il.  frischer Stangenspargel, Bauernschinken, kleine Schweineschnitzel,
Putenbruststeaks, Buttersauce, Sauce Hollandaise, Ruhrei und Salzkartoffeln
I1l.  Dessertteller
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B U fEttS : (ab 20 Personen)

Bratenbufett ,,Rustikal* € 12,00
3 Sorten Braten (z.B. SpielRbraten, Prager Schinken, Putenbrustbraten),
Salzkartoffeln, Kroketten, bunte Gemuseauswahl, Bratensauce,

Bratenbufett ,,Art des Hauses* € 14,00
3 Sorten Braten (z.B. SpielRbraten, Prager Schinken, Putenbrustbraten),

kleine Schnitzel, Bratkartoffeln, Kroketten, bunte Gemiiseauswahl,

frische Champignons, 2 Saucen, und unser reichhaltiges Salatblfett

Deftiges Kohlbufett € 14,50
Sauerkraut und Griinkohl mit

Kohlwurst, Kasseler, gerduchertem durchwachsenem Speck, Schweinebacke, Haxen,
Gritzwurst, Salzkartoffeln, Kartoffelpuree, Rostkartoffeln und siiRe Kartoffeln

Grillbtfett € 13,50
Gegrillte Schweinenackensteaks, Putenbruststeaks, Bauchscheiben, Bratwurst

und Schinkenwurst, dazu unser reichhaltiges Salatbufett, Baguettebrot,

verschiedene Grillsaucen und Dressing

Schnitzelbufett € 15,00
verschiedene Schnitzel von Pute, Hahnchen und Schwein,

natur gebraten, paniert, gefullt und Gberbacken

(z.B. gefullte Schweineschnitzel ,,Gyros Art“, mit Frischkase geflllte Putenbrustschnitzel,
Hé&hnchenbrustfilet mit Ananas und Kése berbacken, Schweineschnitzel mit Zwiebeln
geflllt, ...) Bratkartoffeln, Kroketten, bunte Gemiiseauswabhl, frische Champignonkdpfe, 2
Saucen, und unser reichhaltiges Salatbifett

Pfannenessen  (ab 30 Personen servieren wir in der Riesenbratpfanne) € 15,50
Pfannengerichte:

Gyros, Chinapfanne, Rindfleisch mit Paprika und Zwiebeln, Kasseler-Gemuise-Pfanne,
Putenbruststreifen mit tropischen Friichten, und frische Champignonkdpfe,

Bratkartoffeln, Kartoffelgratin, Baguettebrot, unser reichhaltiges Salatbufett,

Dressing, Tzatziki und Steaksauce

Schlemmerbifett € 16,50
Verschiedene Braten (z.B. Spiel3braten, Prager Schinken, Putenbrustbraten),

diverse Steaks, kleine Schnitzel, Chicken Crossies, Chicken Wings, frische Champignons,
und gebratenen Fisch (z.B. Lachs, Scampis, Calamares, Rotbarschfilet),

Bratkartoffeln, Kroketten, Kartoffelgratin, bunte Gemdiseauswahl,

2 Saucen zum Fleisch, Sauce zum Fisch, und unser reichhaltiges Salatbifett

Kalt-warmes Bifett  (ab 30 Personen) € 20,50
Kalte Speisen:

GroRe Raucherfischplatte: Aal, Forelle, Lachs, Graved Lachs, Makrelenfilets, Krabben, ...
Bunte Kdseplatte: verschiedene Sorten Schnittkése, Brie und Weichkése, mit Weintrauben,
Aufschnittplatten: rosa gebratenes Roastbeef, Schweinemedaillons, Mett, kleine Frikadellen,
Geflllte Eier, verschiedene Saucen und Dips, Brotkorb und Butter,

und unser reichhaltiges Salatbufett

Warme Speisen:

Verschiedene Braten (z.B. Spiel3braten, Prager Schinken, Putenbrustbraten),
Putenbruststeaks, kleine Schnitzel, Chicken Crossies, Chicken Wings, frische Champignons,
Calamares, Bratkartoffeln, Kroketten, Kartoffelgratin, bunte Gemuseauswabhl, 2 Saucen
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Beilagen und Saucen:

Gerne erweitern wir die Hauptgerichte mit weiteren Beilagen und Saucen.
Die folgenden Preise gelten pro Person.

,,Beilagen“
Eisbergsalat mit Mandarinenspalten in Rahm € 1,50
Salatteller Gemischter Salatteller mit Dressing € 1,90
Rohkostsalatplatte mit Dressing € 2,00
Bunte Gemdseplatte € 2,50

(Blumenkohl mit Sauce Hollandaise, Speckbohnen, Rosenkohl, Méhren und Erbsen)

Kaisergemduse (Brokkoli, Blumenkohl und Mohren mit Sauce Hollandaise) € 1,80

Rotkonhl € 1,00
Sauerkraut € 1,00
Rahmwirsing € 1,30
Bratkartoffeln € 180
Kroketten, Pommes frites € 1,50
Kartoffelgratin € 1,50
,»oaucen*’
Sauce Hollandaise € 1,20
Rahmsauce € 1,20
Jagersauce € 1,20
Zigeunersauce € 1,20
Pfeffersauce € 1,20
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Desserts:

Eis und Heil? Vanilleeiscreme mit heifen Kirschen und Schlagsahne

€

Vanilleeis mit Williams Christbirne, Schlagsahne und Schokoladensauce €

Rote Gritze mit Vanillesauce und Schlagsahne

€

Schokoladenpudding mit Eischnee und Mandeln, Vanillesauce, Schlagsahne €

Quarkspeise Vanillesahnequarkspeise mit Pfirsichspalten
Schneegestober Himbeeren in Sahne und Baiser

Schwedenbecher Vanilleeiscreme mit Apfelmus, Schlagsahne und Eierlikor

Zitronencreme ,,nach Omas Rezept®, Vanillesauce, Fruchtsauce, Schlagsahne

Vanilleeis mit heilRen Himbeeren und Schlagsahne
Mowenschiss Vanilleeis mit Eierlikor, Himbeersauce und Schlagsahne
Sandbank Vanilleeis mit Pfirsich, Eierlikor und Schlagsahne
Vanilleeis mit Obstsalat und Schlagsahne

Welfenspeise Vanille-Mandelcreme mit kalter Weinschaumsauce

Apfelbeignets in Bierteig gebackene Apfelringe mit Vanilleeis,
Vanillesauce und Schlagsahne

Nussknacker Walnusseiscreme, Schokoladeneiscreme,
Vanilleeiscreme mit Nussen, Eierlikor, Schokoladensauce und Schlagsahne

Vanilleeis mit heiRer Weinschaumsauce und eingelegten Brombeeren
Dessertteller ,,Art des Hause* mit ,,Uberraschungseffekt*

Variation von 3erlei Mousse
3 Sorten Mousse mit Obstgarnitur, Vanilleeis, Vanillesauce und Sahne

Dessertbufett Verschiedene Puddings, Cremes, Obst- und Eisplatten
Desserts (Saison):

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Schlagsahne

Heidelbeerbecher
Vanilleeiscreme mit frischen Heidelbeeren, Schlagsahne und Eierlikor
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€

a b d b b d b dd

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,80
3,00
3,00
3,00

3,50

3,50
3,50
3,80

3,50

3,00
3,50



